Komunikat    I

Wielkanoc  mięsne  swięta

Certyfikaty

Wielkopolskie produkty tradycyjne 

szansą na budowę marki Producenta
W czasach, gdy na rynku przeważają tanie wyroby wytwarzane ze znacznym udziałem zamienników mięsa i dodatkiem substancji smakowych, Wielkopolski Cech Rzeźników-Wędliniarzy- Kucharzy w Poznaniu, przy współpracy z Instytutem Technologii Mięsa Akademii Rolniczej im. Augusta Cieszkowskiego w Poznaniu, Stowarzyszeniem Rzeźników i Wędliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej, Redakcją Magazynu Przemysłu Mięsnego w Katowicach, Wielkopolską Izbą Rzemieślniczą w Poznaniu, Urzędem Marszałkowskim Województwa Wielkopolskiego w Poznaniu, Urzędem Miasta w Poznaniu podjęły inicjatywę uhonorowania producentów wyrobów mięsnych i nadania certyfikatu jakości 2007 roku na tradycyjne wielkopolskie wyroby mięsne:

1. szynkę rolkę wielkopolską

szynka wędzona, parzona, wytworzona z zastosowaniem tradycyjnych technologii

2. wędzonkę krotoszyńską,

wędzonka surowa, wyprodukowana według tradycyjnych technologii

3. kiełbasę białą parzoną wielkopolską,

kiełbasa parzona z mięsa niepeklowanego, wyprodukowana z zastosowaniem tradycyjnych receptur i technologii,

4. kiełbasę polską wędzoną.

kiełbasa wędzona, surowa, wyprodukowana z zastosowaniem tradycyjnych technologii


Celem certyfikacji jest popularyzacja wyrobów mięsnych wyprodukowanych w oparciu o tradycyjne receptury i technologie. Uzyskane certyfikaty mogą być wykorzystane do celów marketingowych dla zwiększenia sprzedaży wyrobów. 

Certyfikaty przyznawane będą na okres 1 roku.

Produkty oceniane będą przez kapitułę, złożoną z doświadczonych producentów wędlin - członków Wielkopolskiego Cechu Rzeźników-Wędliniarzy- Kucharzy w Poznaniu, pracowników Instytutu Technologii Mięsa Akademii Rolniczej im. Augusta Cieszkowskiego w Poznaniu, członków Stowarzyszenia Rzeźników i Wędliniarzy RP, Wielkopolskiej Izby Gastronomii oraz przedstawicieli Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. W skład kapituły nie będą wchodzili przedstawiciele firm, których wyroby poddawane będą ocenie.

Kapituła oceniać będzie wyroby w dniu 1 marca 2007 r.  (czwartek) od godz. 10oo w Domu Żołnierza przy ul. Niezłomnych 1 w Poznaniu.

Wyroby należy dostarczyć na miejsce oceny w godzinach 8oo – 945.

.


Kapituła oceniać będzie poprawność technologiczną produkcji wyrobów, wg następujących kryteriów:

· wygląd i cechy zewnętrzne,

· wygląd i cechy na przekroju,

· ocena smakowa.

Wręczenie przyznanych certyfikatów zaplanowano w marcu 2007 r. 

Szczegóły podamy zainteresowanym w terminie późniejszym.

Zgłoszenia udziału pisemne należy przysyłać do dnia 22 lutego  2007 r. na adres:    

Wielkopolska Izba Rzemieślnicza w Poznaniu al. Niepodległości 2 60-967 Poznań

 e-mali: irpoznan@irpoznan.com.pl
fax: (061)  852 13 16

Koszt uczestnictwa w ocenie wynosi 300 zł (+ 22% VAT) od jednego wyrobu. 

Wpłatę należy dokonać na konto: 

Bank Zachodni WBK S.A. ul. Św. Marcin 8, 

 3 oddział w Poznaniu 75 1090 1359 0000 0000 3501 8443 

Szczegółowe informacje o certyfikacji udzielają:

· dr Jerzy Mróz, tel.: (0-61) 848-72-59, 504-139-822,     e- mail: mroz@au.poznan.pl
· prof. dr hab. Włodzimierz Dolata, tel.: (0 61) 848 72 58, 605-591-286,   e -mail: wdjmp@au.poznan.pl
· sprawy organizacyjne – Anna Jaszewska  tel: (061)  851-69-37  

       e-mail: anna.jaszewska@irpoznan.com.pl
KoMUNIKAT  ii

Konkurs Koszy Wielkanocnych, Wielkanoc 2007


Uprawnionymi do udziału w konkursie są wszystkie firmy zajmujące się produkcją i dystrybucją żywności oraz firmy cateringowe, restauracje i inne oraz osoby prywatne. 

Kosze oceniane będą z podziałem na kategorie:

1. Kosz marketingowy 

kosz zawierający różne wędliny przeznaczony na wystawy sklepowe (kosz reklamowy),

2. Kosz okolicznościowy

może zawierać oprócz wędlin inne produkty spożywcze (kosz przygotowywany jako prezent),

3. Kosz wielkanocny

może zawierać oprócz wędlin inne produkty spożywcze (jest to tradycyjny kosz do „święconki”).


Komisja konkursowa oceniać będzie atrakcyjność konsumencką koszy, według następujących kryteriów:

· wrażenie ogólne,

· sposób dekoracji,

· dobór i sposób prezentacji wyrobów,

· kreatywność producenta.

Koszty uczestnictwa w konkursie – nieodpłatnie.

Zgłoszenia udziału  pisemne należy przysyła do dnia 26 lutego 2007 r. na adres:    

Wielkopolska Izba Rzemieślnicza w Poznaniu al. Niepodległości 260-967 Poznań                                                                        e-mali: irpoznan@irpoznan.com.pl ;  

fax:  (061) 852 13 16

Szczegółową informację o konkursie można uzyskać telefonicznie:

· dr Jerzy Mróz tel.: (0-61) 848-72-59, 504-139-822,

· prof. dr hab. Włodzimierz Dolata tel.: (0 61) 848 72 58, 605-591-286,

· sprawy organizacyjne – Anna Jaszewska  tel: (061)  851-69-37  

                                                                                e-mail: anna.jaszewska@irpoznan.com.pl
KoMUNIKAT  III

Konkurs Stołu Wielkanocnego, Wielkanoc 2007


Uprawnionymi do udziału w konkursie są wszystkie firmy zajmujące się produkcją i dystrybucją żywności oraz firmy cateringowe, restauracje i inne oraz osoby prywatne. W konkursie komisja oceniać będzie atrakcyjność stołów przygotowanych do spożywania posiłków wielkanocnych, według następujących kryteriów:

· wrażenie ogólne,

· sposób dekoracji,

· dobór i sposób prezentacji wyrobów,

· kreatywność producenta.

             Koszty uczestnictwa w konkursie – nieodpłatnie.

Zgłoszenia udziału pisemne należy przysyłać do dnia 26 lutego 2007 r. na adres:    

Wielkopolska Izba Rzemieślnicza w Poznaniu al. Niepodległości 260-967 Poznań                                                                        e-mali: irpoznan@irpoznan.com.pl ;  fax:  (061) 852 13 16


     
Szczegółowe informacje o konkursach można uzyskać telefonicznie:

· dr Jerzy Mróz tel.: (0-61) 848-72-59, 504-139-822,

· prof. dr hab. Włodzimierz Dolata tel.: (0 61) 848 72 58, 605-591-286

· sprawy organizacyjne – Anna Jaszewska  tel: (061)  851-69-37  

                                                                                e-mail: anna.jaszewska@irpoznan.com.pl
Regulaminy dot. Certyfikacji oraz Konkursów zostaną udostępnione zainteresowanym uczestnikom.

Oceny będą dokonywane anonimowo.

